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CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

Capacitacion asincronica en el tema:

HACCP Avanzado
Acreditado por la International HACCP Alliance
Periodo: 2024

Semana 1l
Temas a cubrir:

Introduccidn

Conceptos HACCP

Regulaciones

Programas Prerrequisitos

Buenas Practicas de Manufactura Actuales
Realizar Ejercicios Interactivos

Realizar Taller BPM's
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Semana 2:

Temas a cubrir:

1. Procedimientos Operativos Estandar de Saneamiento -POES-
2. Realizar Taller POES
3. Tareas Preliminares
4. Analisis de Peligros
Semana 3

Temas a cubrir:

1. Puntos Criticos de Control
2. Limites Criticos
3. Monitoreo


http://www.foodsafetygt.com/

4. Realizar Taller Desarrollo de un Plan HACCP. Producto: Proceso de produccién pendiente a
asignar

Semana 4

Temas a cubrir:

Acciones Correctivas

Verificacion

Validacién

Organizacion y Gestién de Programas HACCP

Realizar Talleres: (5.1) Taller de verificacion de los programas de prerrequisitos y PCC. (5.2)
Taller de validacion del Plan HACCP y PCCs, ambos siguiendo el ejercicio con el producto
asignado.
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Semana 5
Temas a cubrir:

1. Realizar Ejercicios Interactivos para HACCP
2. Revision de Material de Apoyo:
e (Clase de video Fuentes de Microorganismos en Alimentos por The Food
Processing Center por parte de University of Nebraska Lincoln,
e Norma Chilena del Sistema HACCP,
e Material de lectura Documentos HACCP por Texas of University,
e Material de lectura Gestién de Inocuidad por Texas of University,
e Material de lectura Contaminacién Cruzada por Gobierno de Argentina
3. Realizar Evaluacién Final (se habilitara en esta semana)

Semana 6
Temas a cubrir:

4. Entrega de notas (Nota minima de aprobacién 75 pts)
5. Emisiény envio de certificados a la direccién que indique la empresa

NOTA: Enviar talleres, dudas o comentarios a capacitaciones@foodsafetygt.com

Tutor del curso: MA. Ing. Ana Cristabel Hernandez Torres
E-mail: chernandez@foodsafetygt.com
Tel: (502) 55212157
Ciudad de Guatemala
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