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AGENDA
Capacitacion en el tema HACCP Avanzado
Acreditado por la International HACCP Alliance.
14 y 15 de mayo 2024, 8:00 am —17:00 pm

Dia 1, miércoles 27 de julio, 2022

8:00 a.m.  Bienveniday comentarios iniciales.
8:15a.m. Introduccion a los Sistemas de Andlisis de peligros y Puntos Criticos de Control.
09:15a.m. Prerrequisitos y GMP.
11:00 p.m. Taller: Buenas Practicas de Manufactura
12:30 pm. Presentacién de Taller
13:00 pm  Receso
14:00 p.m. Comentarios iniciales
14:15 p.m Programa Operacional Estandar de Saneamiento -POES-
15:30 p.m. Taller: POES
16:15 p.m. Tareas iniciales en el Desarrollo del Plan HACCP
16:40 p.m. Introduccién a los 7 principios del Sistema HACCP
17:00 pm. Final del dia

Dia 2, jueves 28 de julio, 2022

8:00 a.m.  Comentarios iniciales
8:15a.m.  Siete Principios del Sistema HACCP
10:15a.m. Ejercicios Dinamicos
10:30 a.m. Continuacién Siete Principios del Sistema HACCP
11:35a.m. Taller: Desarrollo de un Plan HACCP
13:00 p.m. Receso
14:00 p.m. Comentarios iniciales
14:15 p.m. Validacion y Verificacion del Plan y Sistema HACCP
15:00 p.m. Organizacién y Gestién de Programas de HACCP
15:20 p.m. Taller: Desarrollo de un plan de Verificacion de Programas de Prerrequisito y PCC, Validacién del
Plan HACCP y PCC.
16:00 p.m. Resolucién de dudas y Evaluacién Final
17:00 pm. Final del dia
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